LA TABLE DUVAL D'CR

LES ENTREES

Le Duo Bourguignon : 'cenf en Wenrette et ¢ escargots de Bourgogne an benrre persillé

Eg9 Meurette (poached eqqg with red wine sauce, onions, mushroeom and bacon) and

@ burgundy snails with garlic and parsley but+er

Terrive de jambon persillé de Bourgogue, glace a la montarde «Fallot»
Haom and parsley terrine, mustard «Fallot» ice cream

15€

12€

Carpaccio de boeuf Charolais aux saveurs thai, cacannetes gyrillées, copeaux de parmesav

Burgundy beef carpaccio, thai flavor, grilled peanuts, parmesan cheese

Burrata, pesto maison, tomates confites, péche, toast pain gyrillé
Burrata, homemade pesto, candies tomatoes, peach, grilled bread

LES PLATS

Ewtrecste de boeuf charolaise, frites « wmaisown », salade verte, béarnaise
Charolais beef ribeve steak, homemade Frewch fries, areen salad, bearvaise saunce

Risotto de perle de pate aux anberagines et tomates confites, créme de chévre,
noisettes torrefiées.

Fasta risotto with eggplant and candied tomatoes, Goat cheese sauce,
roasted hazeluts

WMagret de canard réti, sauce cassis, monsseline de carottes janves
Roasted duck breast, blackeurvant sauce, yellow carvot mousséeline

Filet de daurade rovale a la plancha, Wiile vierae, frites de polenta
Royal sea bream filet, garlic mayonnaise, mash potatoes and green asparagus

LES TROMAGES

Assiette de 3 fromages de notre régiow, confiture de cassis
Cheeses plate from burgundy, blackearrant jelly

Faisselle (créme, coulis, sucre)
Cottage cheese (cream, red fruit coulis, sugar)

14€

14€

21€

21€

24€

24€

©.50¢

450€



LES DESSERTS

Woelleux chocolat coenr conlant, griottives et glace amarena

(& commander 4 la prise commande) 1€
Chocolate melted cake, cherry griotte with kirsh, amarena ice cream

(order at the taking order)

Abricots rétis, crumble an romariv, glace « maison » verveive 10¢
Roasted apricot, rosemary crumble, homemade verbena ice cream

Tartare d'ananas sur sablé breton, crémeunx fruit de la passion, éclats de framboises 10
Pineapple tartar, shortbread biscuit, fruit passion curd, rasberries

Tartelette fraise/pistaches : chantilly pistache, fraises et éclats de pistaches et

counlis de fraise 1€
Strawberry and pistachio +art, strawkerry coulls, pistachio whipped cream,
strawkerries and pistachio

WMENU DU MARCHE 22£ (Entrée/plat/dessert)
Change toutes les semaines suivant l'vspiration de la cheffe

UNTIQUEMENT LE MI DT PU MERCREDT AU VENDREDL







